
FIR-PLONGE D
DÉTERGENT VAISSELLE 
POUR PLONGE MANUELLE
avec fonction bactéricide

        

PROPRIÉTÉS PRINCIPALES 
 ■ Conçu pour le lavage et la désinfection simultanée de la vaisselle et des ustensiles de cuisine et les outils de découpe. 
 ■ Détergent dégraissant concentré, parfumé et moussant.
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MODE D’EMPLOI                                                                 
 ■ Pour une action nettoyante :

S’utilise dans l’eau chaude de lavage en dilution de 2 à 5 g/L environ. Tremper la vaisselle et nettoyer. Rincer la vaisselle à ’eau claire 
et laisser sécher.

 ■ Pour une action désinfectante :
Assurez-vous de respecter les dosages et les temps de contact recommandés pour éliminer efficacement les bactéries et garantir une 
hygiène alimentaire irréprochable selon la norme* 
Usage biocide TP4 (considéré comme dangereux, à utiliser avec précaution).
Le produit est à conserver entre 20°C et 25°C. 
Produit conforme aux directives de l’arrêté ministériel du 8 septembre 1999, relatif aux produits de nettoyage des matériaux et
objets destinés à être mis en contact des denrées alimentaires.

PRODUIT TECHNIQUE À USAGE PROFESSIONNEL 
Les indications mentionnées sur cette fiche sont données de bonne foi et n’engagent en rien notre responsabilité, le contenu de cette documentation est donné à titre d’information, il doit être adapté à chaque cas particulier. 
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PRINCIPAUX ÉLÉMENTS DE COMPOSITION ET NORMES
 ■ Composition: 

Agents de surface amphotères et cationiques : <5%. 
Agents de surface non ionique : 5 à 15%. 
Ce produit contient aussi : parfum (allergènes : Citral). 
Substance active biocide : Chlorure de didécyl diméthylammonium (N° CAS 7173-51-5): 4.95%(m/m)
et Ethanol (n°CAS: 64-17-5) : 0,50%.

 ■ Norme*:  
BACTERICIDE : Norme EN 1276 : conditions de saleté
5min 3g/L d’albuvine bovine (Pseudomonas Aeruginosa*, Escherichia Coli* à 40%)
    (Staphylococcus Aureus*, Enterococcus Hirea* à 30%)

CARATÉRISTIQUES
Aspect:  Liquide visqueux
Odeur:  Citron
Couleur:         Jaune translucide
pH:  7 / 7.5
Densité à 20°C:      0.98 +/- 0.01g/cm3

compabilité
  N38S11


